SCHLOSSHOTEL
BLANKENBURG

e

Herzlich willkommen!

Regionalitat und Saisonalitat bestimmen einen Grofteil unserer Karte. Soweit mdglich kaufen
wir unsere Rohwaren in der Region. Das Team um unseren Kichenchef hat sich der
regionalen Herkunft von Qualitatsprodukten sowie der Frische verpflichtet. Davon kénnen Sie
sich bei dem taglich wechselnden Meni Uberzeugen, aus dem Sie gern auch einzelne Gerichte
bestellen kénnen. Den passenden Aperitif, Weine und auch andere Getranke finden Sie in
unserer Wein- und Getréankekarte. Oder folgen Sie unserer aktuellen Empfehlung.

Viel Spafl? bei der Auswahl und genielRen Sie!

Tagesmendu fur Montag, den 22. April 2024
Unsere heutige Weinempfehlung

Weingut Pawis, 2022 Bacchus, Saale-Unstrut

0,751 EUR 37,00
0,251 EUR 13,00

Weingut Mosbacher, 2020 Spatburgunder ,Junge Reben®, Pfalz 0,751 EUR 40,00

3 Gang Tagesmenu inklusive Tafelwasser
mit vegetarischem Hauptgang

Karotten — Ingwersuppe

Involtini vom Hahnchen
Zweierlei vom Kohl | Rosmarinkartoffeln

Gebratenes Filet vom Zander
Zitronenpfeffer | Rahmmangold | Tomatenwildreis

Pilzrisotto | Kirschtomaten | Parmesan | Frihlingslauch

Eclair mit Vanillecreme

0,25 EUR 15,00

EUR 58,00
EUR 50,00

@@ @ EUR1200
EUR 37,00

EUR 37,00
@ EUR 29,00

@ EUR1200

Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen beantwortet Ihnen gern unser Serviceteam.
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SCHLOSSHOTEL
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Vorspeisen und Suppen

Barlauchschaumsuppe
Teltower Ribchen | Seidentofu

Mohren-Kokossuppe | Ingwer
rote Paprika | Frahlingskrauter | Gansebliimchen

Vegane Jacobsmuschel
Edamamepiree | Wasabi | Frihlingskrautersalat

Tatar vom gerduchertem Aal | Apfel | Meerrettich
Fenchel | Blutorange | Feldsalat | Crostini

Vegetarisch und Vegan

Steak von der roten Linse | wilder Brokkoli
gerahmter Kohlrabi | Thymiankartoffeln

Risotto vom Bérlauch | Seitan | konfierte Kirschtomaten
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EUR 12,00

EUR 12,00

EUR 19,00

EUR 22,00

EUR 29,00

EUR 29,00

Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen beantwortet lhnen gern unser Serviceteam.
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Hauptgerichte

Osso Buco | Gremolata
Kirbis | Blumenkohl-Kartoffelptree

Geflllte Poulardenbrust | Barlauch
Fruhlingsgemuse | Wermut | griine Pasta

Rinderfilet | Frihlingskréauterpesto
Parmesan | Ribchen | neue Kartoffeln

Havelzander | Petersilienwurzelpiuree
Linsen | Mohren | Lauch | Sellerie

Lachsforelle und Forelle
Speck | Mangold | griine Bohnen | Schwenkkartoffeln

Desserts

Klassische Panna Cotta von der Pistazie | Rhababer

Tiramisu von der Holunderblite | Minze | Prosecco

Kéase aus Westerhausen
hausgemachtes Baguette | Feigensenf

EUR 29,00

EUR 37,00

EUR 44,00

EUR 29,00

EUR 29,00

EUR 12,00

EUR 12,00

EUR 12,00

Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen beantwortet lhnen gern unser Serviceteam.
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Spargelkarte

Vorspeise | Suppe

Spargelcremesuppe
- ohne Raucherlachs EUR 12,00
9@ >
- mit Raucherlachs EUR 14,00
&
Lauwarmer Spargelsalat EUR 14,00
Tomatenconcasseée | Crostini | Feldsalat @
Hauptgerichte
Beelitzer Spargel (300g) | neue Kartoffeln
wahlweise Butter oder Sauce Hollandaise @ EUR 22,00
- an Schnitzel vom Kalb @ EUR 34,00
- an gebratenem Filet vom norwegischen EUR 32,00
Fjordlachs
- an Parmanelloschinken aus Halberstadt @ EUR 28,00
Dessert
Erdbeereisbecher @ EUR 12.00

3 Kugeln Vanilleeis | Erdbeeren | Sahne

Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen beantwortet lhnen gern unser Serviceteam.



