
Veranstaltungen und
kulinarische Highlights 

im Schlosshotel Blankenburg

MAI 2026 – JUNI 2027

KULINARISCHER
KALENDER



Liebe Gäste,

im Schlosshotel Blankenburg wird Genuss 
zum Erlebnis: Unser kulinarischer Kalen-
der lädt Sie ein, das Jahr mit allen Sinnen 
zu entdecken. Freuen Sie sich auf eine  
abwechslungsreiche Vielfalt an Veranstal-
tungen, die von raffinierten Themen-
abenden über saisonale Spezialitäten 
bis hin zu exklusiven Genussmomenten 
reichen.

Ob festliche Menüs, kreative Küchenhigh-
lights oder gesellige Events in einzigartiger 
Atmosphäre – jede Veranstaltung ist mit 
Liebe zum Detail gestaltet und verspricht 
unvergessliche Stunden in historischem 
Ambiente. Lassen Sie sich von unserem 
Küchenteam überraschen, entdecken Sie 
neue Geschmackswelten und genießen 
Sie besondere Augenblicke im Herzen  
des Harzes.

Wir freuen uns darauf, Sie bei unseren 
kulinarischen Veranstaltungen begrüßen 
zu dürfen und gemeinsam mit Ihnen das 
Jahr genussvoll zu feiern.

Herzlichst, 
Andreas Cyriax und 
das Team des Schlosshotel Blankenburg

Alle unsere Events können Sie unter 
service@schlosshotel-blankenburg.de oder 
telefonisch unter 0 39 44 / 36 190 reservieren.



SAISONALE SPEISEN

Mit jeder Jahreszeit verändert sich auch 
unsere Speisekarte. Frische, saisonale 
Zutaten aus der Region stehen dabei 
im Mittelpunkt und sorgen für abwechs-
lungsreiche Gerichte voller Geschmack. 

Ob leichte Kreationen, herzhafte  
Spezialitäten oder besondere kulina-
rische Highlights – unsere saisonalen 
Speisekarten bringen die Vielfalt jeder 
Jahreszeit direkt auf Ihren Teller. 

Entdecken Sie immer wieder neue 
kreative Ideen und genießen Sie  
Gerichte, die perfekt zur jeweiligen 
Saison passen.

April – Juni                     
Spargelzeit

Juni – September           
Pfifferlingszeit

Ab September     
Herbstzeit ist Kürbiszeit

Täglich ab 18.00 Uhr 
im Schlossrestaurant



MUTTERTAG

Mamas verdienen jeden Tag Wert-
schätzung – doch am Muttertag ist es 
Zeit, sie ganz besonders zu verwöhnen. 
Ob Mama, Oma, Stiefmutter oder 
Schwiegermutter: In unserem Schloss-
restaurant finden Sie den passenden 
Rahmen, um einfach einmal „Danke“ 
zu sagen. Genießen Sie gemeinsam ein 
liebevoll angerichtetes Brunchbuffet in 
stilvollem Ambiente und machen Sie 
diesen Tag zu etwas ganz Besonderem. 
Gibt es einen schöneren Weg, Ihre 
Wertschätzung auszudrücken?

10. Mai 2026
11:30 bis 14:30 Uhr                          
49,00 EUR pro Person M
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MITTSOMMER 	

Feiern Sie mit uns die Sommersonnen-
wende und genießen Sie das Mitt-
sommerfest nach alter schwedischer 
Tradition. 

Es erwarten Sie eine gemütliche  
Stimmung, ein leckeres Grillbuffet mit 
sommerlichen regionalen Highlights und 
beste musikalische Unterhaltung auf 
unserer Sommerterrasse. Hier dürfen 
Räucherlachs, neue Kartoffeln und ein 
Gläschen Aquavit natürlich nicht fehlen. 

Erleben Sie schwedische Gemütlichkeit 
und einen rundum gelungenen Abend.

20. Juni 2026
ab 18:00 Uhr
58,00 EUR pro Person



MARTINSGANS	

Ganz traditionell – Martinsgansessen
Genießen Sie den Herbst und die 
Adventszeit in vollen Zügen mit unse-
rem beliebten Martinsgansessen: Eine 
ganze Gans (ca. 4,4 kg Rohgewicht) 
für vier Personen, liebevoll zubereitet, 
serviert mit Rotkohl und wahlweise  
Kartoffeln oder Klößen.

Ob als genussvoller Abend mit Familie 
oder Freunden – lassen Sie sich diese 
Köstlichkeit nicht entgehen und reser-
vieren Sie rechtzeitig Ihren Tisch in 
unserem Schlossrestaurant.

11. November – 21. Dezember 2026                        
159,00 EUR für 4 Personen N
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Besonderer Tipp: Auf Vorbestellung können Sie  
die Gans auch für zu Hause bestellen und den  
festlichen Genuss gemütlich mit Ihren Liebsten 
teilen. (Dieses Angebot gilt nicht an Feiertagen und nur  
auf Vorbestellung)

PATCHWORK- 
WEIHNACHTSFEIER

Unsere beliebte Patchwork-Weihnachts-
feier geht in die 4. Runde – der ideale 
Rahmen für Firmen, Vereine und  
Freundeskreise, um die Weihnachtszeit 
gemeinsam zu feiern und neue Kontakte 
zu knüpfen.

Zum Auftakt begrüßen wir Sie an 
der Feuerschale mit hausgemachtem 
Glühwein oder alkoholfreiem Punsch. 
Anschließend verwöhnt Sie unser Team 
mit einem festlichen Buffet und einer 
abgestimmten Getränkeauswahl. DJ 
Vossi sorgt für mitreißende Stimmung, 
und in unserer Fotobox entstehen ein-
malige Erinnerungen.

Reservieren Sie rechtzeitig Ihre Plätze.

26. November 2026
76,00 EUR pro Person



MITTAGSBUFFET  
WEIHNACHTEN

Feiertage genießen – ohne Stress 
in der Küche

Verbringen Sie die Feiertage entspannt 
und voller Genuss! Am 1. und 2. Weih-
nachtsfeiertag erwartet Sie von 12 bis 
14 Uhr unser traditionelles Weihnachts-
buffet im Schlossrestaurant.

Freuen Sie sich auf festliche Spezialitä-
ten, liebevoll von unserem Küchenteam 
zubereitet – perfekt für unvergessliche 
Momente mit Familie und Freunden in 
stilvollem Ambiente.

Sichern Sie sich jetzt Ihren Platz und 
erleben Sie entspannte Feiertage voller 
Genuss und festlicher Stimmung!

Um Vorreservierung wird gebeten.

25. – 26. Dezember 2026
55,00 EUR pro Person 
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LICHT AUS. SINNE AN.

Licht aus – Sinne an: Erleben Sie in 
unserem Grünen Salon einen besonderen 
Abend im Kerzenschein, der Genuss 
und Nachhaltigkeit vereint. Freuen Sie 
sich auf ein veganes Menü aus bewusst 
ausgewählten Zutaten (auf Wunsch 
mit Fleisch im Hauptgang). Für jeden 
veganen Hauptgang pflanzen wir einen 
Baum im Derenburger Stadtwald.

Reservieren Sie jetzt und erleben Sie 
einen ganz besonderen Abend. 

20. März 2027
ab 18:00 Uhr 
55,00 EUR pro Person 
Für alle, die im März keine Zeit haben,  
gibt es einen 2. Termin im Oktober 2027

VALENTINSTAG

Verwöhnen Sie Ihre Liebste oder Ihren 
Liebsten mit einem exquisiten 5-Gang-
Candle-Light-Dinner, bei Kerzenschein 
und stilvollem Ambiente.

Jeder Gang ist ein kulinarisches High-
light, liebevoll zubereitet, und macht 
diesen Abend zu einem Erlebnis für alle 
Sinne. Gemeinsam lachen, genießen, 
anstoßen – schaffen Sie unvergessliche 
Erinnerungen, die Ihr Herz erwärmen.

Vorab reservieren und magische Mo-
mente zu zweit erleben!

14. Februar 2027
ab 18:00 Uhr 
85,00 EUR pro Person 
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OSTERN IM SCHLOSSHOTEL

Genuss garantiert

Verwöhnen Sie sich an Karfreitag und 
Ostersonntag mit kulinarischen High-
lights in stilvoller Atmosphäre!

Am Karfreitag servieren wir Ihnen  
zusätzlich zu unserer aktuellen Speise-
karte ein traditionelles Fischmenü, liebe-
voll komponiert mit frischen, regionalen 
Zutaten und köstlichen Beilagen – ein 
Genuss, der Fischliebhaber begeistert.

Am Ostersonntag erwartet Sie von 
12:00 bis 14:00 Uhr unser beliebtes 
Osterbuffet mit einer Vielfalt regionaler 
Spezialitäten, perfekt für entspannte 
Stunden mit Familie oder Freunden.

Reservieren Sie jetzt und machen Sie 
die Feiertage zu einem unvergesslichen 
kulinarischen Erlebnis!

26. März 2027
Fischmenü Karfreitag
18.00 – 21.30 Uhr
55,00 EUR pro Person 

28. März 2027
Mittagsbuffet Ostersonntag
12.00 – 14.00 Uhr
55,00 EUR pro Person 
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IHRE FEIER IM SCHLOSSHOTEL

Ob eleganter Salon für die Geburts-
tagsfeier oder ein großer Saal für  
das Familienfest: In unseren stilvollen  
Räumlichkeiten und dank unserer  
ausgezeichneten Küche werden  
Geburtstage und Jubiläen, Hochzeiten, 
Taufen oder andere Familienfeiern mit 
bis zu 100 Personen zu einem wahren 
Erlebnis für Sie und Ihre Lieben.

Unser Bankett-Team steht Ihnen gern 
unter bankett@schlosshotel-blankenburg
oder telefonisch unter 0 39 44 / 36 190 für 
Ihre Anfrage zur Verfügung. 

Wir freuen uns darauf, Sie bei  
der Planung zu unterstützen.



DAS SCHLOSSHOTEL 
IM ÜBERBLICK

	• 66 Zimmer mit  
moderner Ausstattung

	• Schlossrestaurant mit bis 
zu 120 Sitzplätzen

	• Sonnenterrasse mit ca. 44 Plätzen
	• tägliches Frühstücksbuffet, 

Kaffee- und Kuchenangebot, 
Abendessen  
(gern auch vegan / vegetarisch) 

	• Lobbybar für den gemütlichen  
Ausklang am Abend

	• Wellnessgewölbe mit Behandlungs-
räumen für Massagen,  
2 Saunen und Ruheraum



SCHLOSSHOTEL BLANKENBURG
Schnappelberg 5, 38889 Blankenburg/Harz

Tel.: +49 3944 3619-0 
service@schlosshotel-blankenburg.de
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